
PRIMER AÑO SEMESTRE 1

TOTAL

HORAS SEMESTRE 2 HORAS

480h.
TOTAL 510h.

C02 Alimentación equilibrada
C05* Microbiología e higiene alimentaria

C01 Organización y gestión del área de 
trabajo asignada en la unidad / gabinete de dietética
C06 Educación sanitaria y promoción de la salud
C07 Fisiopatología aplicada a la dietética
C09 Formación y orientación laboral

300h.
180h.

60h.

90h.
300h.

60h.

SEGUNDO AÑO SEMESTRE 1

TOTAL

HORAS SEMESTRE 2 HORAS

480h. TOTAL 530h.

C03 Dietoterapia
C04* Control alimentario

C08 Relaciones en el entorno de trabajo
C11 Síntesis
C10 Formación en centros de trabajo - FCT

300h.
180h.

60h.
60h.

410h.

C/ Pelai 42, 2ª planta 08001 Barcelona
93 318 24 36|93 318 20 92 

C/ Carles Rahola 6-10, 17003 Girona
972 65 57 47

Av/ San Juan de la Salle 2, 41008 Sevilla
683 69 42 67

cntec@cedetecgroup.com

www.cntec.education

CFGS - Técnico / a en Dietética - ONLINE CON REFUERZO

Itinerario formativo de 2 años – Nuevo currículum (inicio septiembre)

* Créditos C04 y C05 con horas de formación 100% presenciales pero con opción de reducción del 50%. Consultar condiciones.

ÚLTIMA ACTUALIZACIÓN: 18 de noviembre de 2022, añadidos los itinerarios de Inicio Febrero.

NOTA: Los itinerarios pueden ampliarse y realizarse en más tiempo para reducir carga lectiva bajo petición y asesoramiento del centro. Se puede solicitar al momento de consultar la información del ciclo.



C/ Pelai 42, 2ª planta 08001 Barcelona
93 318 24 36|93 318 20 92 
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972 65 57 47

Av/ San Juan de la Salle 2, 41008 Sevilla
683 69 42 67

cntec@cedetecgroup.com

www.cntec.education

CFGS - Técnico / a en Dietética - ONLINE CON REFUERZO

Itinerario formativo de 2 años y medio – Nuevo currículum (inicio febrero)

* Créditos C04 y C05 con horas de formación 100% presenciales pero con opción de reducción del 50%. Consultar condiciones.

ÚLTIMA ACTUALIZACIÓN: 18 de noviembre de 2022, añadidos los itinerarios de Inicio Febrero.

PRIMER AÑO SEMESTRE 1

TOTAL

HORAS SEMESTRE 2 HORAS

TOTAL

C02 Alimentación equilibrada

C05* Microbiología e higiene alimentaria

300h.

180h.

480h.420h.

C01 Organización y gestión del área de 

        trabajo asignada en la unidad / gabinete de dietética

C07 Fisiopatología aplicada a la dietética

C09 Formación y orientación laboral

60h.

300h.

60h.

TERCER AÑO SEMESTRE 1 HORAS

TOTAL 470h.

C11 Síntesis

C10 Formación en centros de trabajo - FCT

60h.

410h.

SEGUNDO AÑO SEMESTRE 1

TOTAL

HORAS SEMESTRE 2 HORAS

150h. TOTAL 480h.

C08 Relaciones en el entorno de trabajo

C06 Educación sanitaria y promoción de la salud

C03 Dietoterapia

C04* Control alimentario

60h.

90h.

300h.

180h.

NOTA: Los itinerarios pueden ampliarse y realizarse en más tiempo para reducir carga lectiva bajo petición y asesoramiento del centro. Se puede solicitar al momento de consultar la información del ciclo.


